
ALLEGATO A
TRICASE VINtage. Vicoli in festa – 4ª edizione – 7 novembre 2026

1. Dati del proponente
	Nome e cognome / denominazione
	

	Forma di partecipazione
	☐ Singolo cittadino     ☐ Gruppo informale     ☐ Associazione     ☐ Impresa     ☐ Azienda agricola / Cooperativa     ☐ Attività commerciale     ☐ Ristorante / bar / esercizio di somministrazione     ☐ Artigiano     ☐ Scuola o ente formativo     ☐ Altro: _______________

	Rappresentante legale

	

	Sede / indirizzo e Comune
	

	Codice fiscale / partita IVA
	

	Telefono
	

	E-mail / PEC
	

	Sito internet o pagina social
	



2. Legame con il territorio di Tricase
	Legame con Tricase
	☐ Residente a Tricase (non sufficiente da solo per le Sezioni A–E)     ☐ Sede legale a Tricase     ☐ Sede operativa a Tricase     ☐ Attività produttiva svolta a Tricase     ☐ Legame diretto e documentabile con produzioni e tradizioni del territorio     ☐ Altro ☐ Nessun legame territoriale (ammesso solo per le Sezioni F, G, H)

	Specificare il legame
	



3. Sezione di partecipazione 
	Sezione
	☐ A · Cucina locale e somministrazione
☐ B · Artigianato e antichi mestieri
☐ C · Cooperative e aziende: prodotti agricoli e della pesca trasformati e biologici
☐ D · Mercato della verdura 
☐ E · Apicoltori e prodotti dell'alveare
☐ F · Mostre della biodiversità (varietà agricole, frutta, ortaggi)
☐ G · Associazioni e soggetti culturali
☐ H · Volontari e allestimenti a tema (anche Ape Car)

	Modalità di partecipazione
	☐ Espositore senza vendita     ☐ Venditore (la Sezione F e G esclude la vendita)    ☐ Degustazione gratuita     ☐ Somministrazione a pagamento     ☐ Dimostrazione / laboratorio     ☐ Volontariato / allestimento     ☐ Altro: ______________



4. La proposta
	Descrizione dell'attività proposta
	

	La proposta riguarda prevalentemente
	☐ Ortaggi e produzioni agricole     ☐ Frutta e varietà locali     ☐ Olio e olive     ☐ Pane, farine e prodotti da forno     ☐ Legumi     ☐ Miele e apicoltura     ☐  dolci tradizionali     ☐ Conserve     ☐Carni e derivati ☐ Prodotti del mare     ☐ Cucina del recupero     ☐ Biodiversità e ambiente     ☐ Piatto della tradizione     ☐ Antichi mestieri     ☐ Attività educativa o per bambini        ☐ Altro: ______________

	Prodotti che si intendono esporre, vendere, degustare o somministrare 
	

	Ingredienti e allergeni / certificazioni: biologico, DOP, IGP 
	

	Origine/provenienza dei prodotti
Descrivere il luogo di produzione, la provenienza delle materie prime e, ove previsto, la filiera: _________
	

	Modalità previste
	☐ Solo esposizione     ☐ Vendita di prodotti confezionati     ☐ Degustazione     ☐ Preparazione sul posto     ☐ Somministrazione     ☐ Dimostrazione senza distribuzione di alimenti



5. Ape Car
	Si dispone di un'Ape Car?
	☐ Sì     ☐ No

	Proprietario, modello e anno, targa
	

	Dimensioni indicative (comprese aperture laterali)
	

	Il mezzo è
	☐ Funzionante ma destinato a rimanere fermo     ☐ Non funzionante, utilizzabile come allestimento statico     ☐ Già attrezzato per esposizione o somministrazione     ☐ Da allestire temporaneamente

	L'Ape Car sarà utilizzata per
	☐ Esposizione     ☐ Vendita     ☐ Degustazione     ☐ Somministrazione     ☐ Laboratorio     ☐ Installazione culturale     ☐ Altro: ____________

	Disponibile a concedere il mezzo per un allestimento curato dall'organizzazione?
	☐ Sì     ☐ No     ☐ Da concordare

	Materiali e arredi portati dal partecipante
	


L'assegnazione e le dimensioni dello spazio sono definite dall'organizzazione in base a disponibilità, sicurezza e coerenza complessiva dell'allestimento. Le Ape Car restano ferme e spente per tutta la manifestazione.

6. Necessità tecniche
	Energia elettrica
	☐ Non necessaria     ☐ Necessaria     N. prese: ______     Potenza complessiva (W/kW): ________
Apparecchiature da collegare: ______________________________________

	Apparecchiature ad alto assorbimento (piastre, forni, frigoriferi)?
	☐ Sì     ☐ No     Specificare: ______________________

	Gas / fiamme libere
	☐ Non necessari     ☐ Necessari (specificare): ______________________

	Acqua
	☐ Non necessaria     ☐ Necessaria per lavaggio e preparazione alimentare
Fabbisogno e modalità di utilizzo: ______________________________



7. Volontari e allestimenti 

	Numero di volontari disponibili
	

	Disponibilità
	☐ Montaggio     ☐ Giornata dell'evento     ☐ Smontaggio

	Competenze, materiali e allestimenti proposti
	



8. Dichiarazioni
Il/la sottoscritto/a, consapevole delle sanzioni penali previste dall’art. 76 del D.P.R. 445/2000 in caso di dichiarazioni mendaci, ai sensi degli artt. 46 e 47 del medesimo decreto, 

DICHIARA:

1. di aver letto e di accettare integralmente l'Avviso pubblico, comprese le regole della sezione scelta e l'elenco di ciò che non è ammesso;
1. di essere in possesso dei titoli abilitativi e igienico-sanitari necessari per l’attività proposta e di impegnarsi a produrre quelli specifici per l’evento entro il termine fissato all’Art. 6 dell’Avviso, consapevole che in mancanza l’ammissione decade;
1. di rispettare le norme igienico-sanitarie, fiscali, commerciali e di sicurezza applicabili;
1. di comunicare correttamente ingredienti e allergeni e di utilizzare esclusivamente impianti e apparecchiature a norma;
1. di attenersi alle indicazioni dell'organizzazione per accessi, allestimento, raccolta differenziata e gestione dello spazio;
1. di ridurre gli imballaggi, non utilizzare plastica monouso, e mantenere pulita la postazione durante e dopo la manifestazione;
1. di non cedere a terzi lo spazio assegnato e di accettare che l'assegnazione degli spazi sia definita esclusivamente dall'organizzazione;
1. di rispondere della propria attività e delle proprie attrezzature e di essere dotato, ove previsto per l'attività svolta, di adeguata copertura assicurativa per responsabilità civile verso terzi.
1. che le informazioni fornite sono veritiere.
Il/la sottoscritto/a prende atto che la presente manifestazione di interesse non costituisce automaticamente ammissione all'evento, non dà diritto all'assegnazione dello spazio richiesto, potrà essere accolta, modificata o integrata in funzione delle esigenze organizzative e di sicurezza, sarà valutata in relazione alla coerenza con il tema, qualità della proposta e disponibilità degli spazi, e che in caso di più candidature simili l'organizzazione può favorire una postazione condivisa; prende atto, altresì, che l’ammissione alle attività di vendita, degustazione e somministrazione è subordinata alla verifica dei requisiti.
☐ Dichiaro di aver preso visione dell'informativa sul trattamento dei dati personali 
Allegati: ☐ copia documento di identità   ☐ foto o elenco dei prodotti (Sez. A-E) ☐ Documentazione specifica richiesta per la sezione prescelta ☐ menu con ricette, ingredienti e allergeni (Sez. A)   ☐ certificazione biologica (Sez. C)   ☐ Documentazione relativa a provenienza e tracciabilità dei prodotti del mare, ove pertinente (Sez. C)  ☐ codice di iscrizione alla Banca Dati Apistica (BDA) (Sez. E)   ☐ titoli e autorizzazioni   ☐ altro: ____________
	Luogo e data: ______________________
	Firma: ______________________________




